附件3
关于部分检验项目的说明
 大肠菌群

大肠菌群是评价食品卫生安全的重要指标之一，如严重超标，说明其卫生状况达不到安全要求。消费者如果使用大肠菌群超标的餐饮具，有可能引起呕吐、腹泻、肠胃感染等症状。依据GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》，餐具中不得检出大肠菌群，大肠菌群检出可能是餐具清洗、灭菌不彻底，或存放过程中污染等原因导致。
阴离子合成洗涤剂

阴离子合成洗涤剂是日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精等洗涤剂，其主要成分是十二烷基磺酸钠。但是，如果餐具清洗不干净,就会造成洗涤剂在餐具上的残留,对人体的健康产生不良影响。依据GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》，餐具中阴离子合成洗涤剂不得检出。阴离子合成洗涤剂检出的原因可能有过量使用洗涤剂、消毒剂，餐具清洗不彻底等。

