
附件3
关于部分检验项目的说明

一、检测项目情况
 本次抽查，我局承检二公司严格按照现行有效的国家标准要求进行了以下食品的项目检测和判定，检验不合格项目分别如下：

表1 检测不合格项目统计表

	序号
	食品名称
	检测不合格项目

	1
	土豆粉（马铃薯湿粉条）
	铝的残留量(干样品，以Al计）

	2
	豇豆
	克百威（以克百威及3-羟基克百威之和计）

	3
	小蛋糕
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）


二、检测不合格项目分析
（1）土豆粉（马铃薯湿粉条）中铝的残留量(干样品，以Al计）超标原因分析
铝食品添加剂（比如明矾）是合法的食品添加剂，根据食品安全国家标准和相关产品标准的规定，不允许超限量或超范围使用。按标准使用不会对健康造成危害。根据国家食品安全风险评估专家委员会完成的中国居民膳食铝暴露风险评估结果，我国日常膳食中的含铝食品对一般居民健康造成不良影响的可能性不大，但对于长期食用高铝食品的消费者应予以关注。

监督抽检发现有食品存在铝的残留量不合格的情况，原因可能是企业为增加产品口感，在生产加工过程中超范围使用含铝添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。

食品中检出铝的残留量超过规定残留限量，主要原因是一些生产经营者超限量使用明矾所致。明矾（含铝）是合法的食品添加剂，按标准使用不会对健康造成危害，但过量摄入可能导致骨质疏松、记忆力减退、智力低下、行动迟钝等。

（2）豇豆中克百威（以克百威及3-羟基克百威之和计）含量超标原因分析
克百威是一种氨基甲酸酯类杀虫剂和杀线虫剂。具有内吸、触杀、胃毒作用，并有一定的杀卵作用。喃丹主要抑制体内胆碱酯酶活性，使乙酰胆碱在组织中蓄积而引起中毒。产品农药残留原因分析，原因违反农药使用规定，滥用国家明令禁止用于蔬菜水果的高毒和剧毒农药，或者违反安全间隔期规定，在接近收获期使用农药，就会在蔬菜中造成农药的直接残留。

（3）小蛋糕中苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）超标原因分析

苯甲酸为防腐剂，添加到食品中可以抑制微生物的生长，可延长产品保质期。生产企业依靠添加防腐剂来控制细菌繁殖，增加产品保质期，或者弥补产品生产过程卫生条件不佳而超范围使用防腐剂。超标的原因可能是个别企业为防止食品腐败变质，超量使用了该添加剂。

苯甲酸及其盐是食品工业中常见的一种防腐保鲜剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）在腌渍的蔬菜中最大使用量为1.0g/kg，其他蔬菜干制品中不得使用苯甲酸及其钠盐。食品生产加工环节的防腐工艺阶段容易超范围、超限量使用。苯甲酸及其钠盐的安全性较高，少量苯甲酸对人体无毒害，可随尿液排出体外，在人体内不会蓄积。若过量食入苯甲酸超标的食物会引起腹泻、肚痛、心跳快等症状，长期使用可能引起肝肾脏的慢性损害。

